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® Semaine du 8 AU 12 JUIN 2026 , le chef vous propose :
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MELON SALADE VERTE BIO LOCAL COMPOSEE
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YAOURT SUCRE DE RESSINS BRIE

FROMAGE EMBALLE FROMAGE BLANC SUCRE
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COMPOTE DE POMMES CREME DESSERT VANILLE

FRUIT DE SAISON LA COSTRADA DE SORIA
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Produit locaux




